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الخلاصة
أجريت هذه الدراسة للتحري عن تأثير أضافة مستويين مختلفين من ثفل العنب الاحمر الى عليقة فروج اللحم على الاداء الانتاجي و الفلسجي , بعض المعايير الكيموحيوية و الدهنية للدم فضلا عن دراسة جودة الذبيحة .
استخدم في الدراسة 150 فرخ من افراخ اللحم سلالة (Ross-308) بعمر يوم واحد غير مجنس وزعت عشوائيا على 3 معاملات ( 50 فرخ ) للمعاملة , بواقع مكررين لكل معاملة (  25فرخ ) للمكرر , المعاملة الاولى معاملة السيطرة (G1)  أعطيت عليقة اعتيادية بدون اي اضافة   المعاملة الثانية       ( (G2 اعطيت ثفل العنب بتركيز2.5% طيلة مدة التجربة , المعاملة الثالثة ( G3 ) اعطيت ثقل العنب بتركيز 5%  طيلة مدة التجربة .
أظهرت النتائج:
1- زيادة معنوية (P≤0.05) في وزن الجسم، الزيادة الوزنية، استهلاك العلف ، وتحسن في كفاءة التحويل الغذائي لمجموعات ثفل العنب مقارنة مع مجموعة السيطرة التي لم تحتوي عليقتها على ثفل العنب.
2- لوحظ وجود انخفاض معنوي (P ≤ 0.05) في اختبارات الدم الدهنية فيما يخص الكوليسترول , الدهون الثلاثية وLDL في المجموعات المعاملة بثفل العنب مقارنة مع السيطرة وكذلك زيادة معنوية في HDL في المجموعات المعاملة بثفل العنب مقارنة مع السيطرة . 
3- انخفاضا معنويا (P ≤ 0.05) في مستوى الجلوكوز للمجموعة الثالثة مقارنة بالمجموعة الثانية و مجموعة السيطرة  في عمر 21 و 42 يوما، وأظهرت المجموعة الثانية فرقا معنويا مقارنة مع مجموعة السيطرة في عمر 21 يوما.
4- لوحظ وجود زيادة معنوية (P ≤ 0.05) في وزن الأعضاء في المجموعات المعاملة بثفل العنب مقارنة مع السيطرة، وكذلك تحسن معنوي (p ≤ 0.05) في وزن الدهون وطول الأمعاء لدى المجموعات المعاملة بثفل العنب مقارنة مع السيطرة.
5- تأثرت جودة الذبيحة معنويا (p≤ 0.05) بمعاملات ثفل العنب مقارنة مع السيطرة بالنسبة لمحتوى البروتين و الرطوبة، وكذلك كان هناك انخفاض معنوي (P ≤ 0.05) لـــــ pH اللحوم المجمدة في المجموعات المعاملة بثفل العنب مقارنة مع السيطرة .

نستنتج من هذه الدراسة أن اضافة ثفل العنب ( 2.5% أو 5% ) الى عليقة الدواجن له تأثير ايجابي في صحة الدواجن و أدائها الانتاجي و تحسين صفات الذبيحة مما ادى الى زيادة طول الامعاء , وزن الذبيحة كما أدى الى تقليل الكوليسترول و الكليسيردات الثلاثية بمصل الدم . 
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